Trenca-ganes...

Patoatas Bravas con worcilla v foie gras
Croqueta casera

Filetes de sardiva ahumada

Chistorra de fndorra

Camembert al norvo con sobrasada g miel de Andorra 112 14.-
Calamares andaluza con romesco \ allioli 1/2 M.~
Tabla de dquesos 1/2 19.-

Jamén ibérico de cebo de campo "Chaciverias Diaz"
Coca de Folgueroles con tomate y AONE

Comengem molt bél

Ensalada de Bacalao, romesco, anchoas v pimiento asado

Tomate corazéu de buey, burrata de bitfala, tartufata y sorbet de tomate
Towmate corazén de buey, Bonitol del norte, aceituas picadass y Piguillo
Parrilada de verduras con romesco casero

Habitas baby salteadas con plama ibérica y hawmo de roble 172 21~
Terriva de manita de cerdo, morcilla y romesco grativado

Canelén frio de calabacin con queso fresco y zanahoria

De "ham al plat!

Dados de Salmén marinados con crudités \ frutos secos
Mejillones a la llauna

Almejas a la llanna

Bacalao gratinado con espdrragoes trigueros

Zamburifias a la plavcha con cebolla dulce y togue de foie gras
Pescado del dia a la Brasa

El "show" de la Borda de 'Heren!

Arroz de mowtaiia

Fidena de setas de temporada

Arroz del sefiorito

Fidena de sepia, gamba langostinera y moluscos

Nuestra Brasa...

Pollo de corral

Ovglet de Buey Limonsin

PBotifarra de Andorra

Cordero de aragbn

Entraiia Black Angus de Nebraska

Secreto ibérico con chimichurri pistacho

Pluma ibérica con chimichurri pistacho

Solomillo de vaca Simmental con escalopa de foie poélée y tartufata
Entrecot de vaca Simmental

Chuletén Rubia Gallega madurada 1.2 Ko

Tomahawk Black Angus 1,5

TodAS NAESTYAS CArNES Van ACOMPATAAAS AE PATATAS CASErAs Y ensAlada
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Mewit Pica-Pica Borda de 'Heren 162

Evntravtes para compartir...

Patates Bravas a wuestra manera 00
Tabla de embutidos del pais de "Els Escaunbells” '
Mejillones a la llauna con sal y pimienta molida
Coca de Folgueroles con tomate y aceite de oliva virgen extra

Plato principal a escoger
Arroz de montaiia

amb verduras de temporada, carne y setas
O
Ovlget de Buey Limonsiv
con salsita de cebolla dulce y pimienta

i€l momento dulce!
Tarta de gqueso con sorbete de frambuesa O

4]
Helado al gusto con crumble casero 0

Bodega
Sivols Tinto, Emporda
[6)
Stvols Blawco, Emporda



